Production locale :

- animaux élevés ET transformés au Pays Basque
- fruits et Iégumes cultivés ET récoltés au Pays Basque
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ASTEA 17

BIO ARBI GORRI ENSALADA

ENSALADA « PIEMONTAISE »
GISAN (« HVE » LUR SAGAR)

ENSALADA « PARISIENNE » GISAN

ARRAULTZE GOGORRA

PATEA

e PENNE BIO (Euskal Pastak)
ITRAQKI ETA | EQGATZAREKINI
IDIKIZKO AXOA Herriko GARAZIKO XERRIKI ERREKIA
(Axuria) INDIOILO XERRA OGIZTATUA (SARL Manex) ONDDOEKIN DILISTA BIO ALBONDIGAK
mm (Frantses hegaztikia) mm & .
1 =1 ]
BIO AZA LOREA
ERRIZA BIO BEXAMEL SALTSAN ILAR BIRIBILAK BIO LEKAK BIO
« HVE » ETXEKO BANILLAZKO
IAURTA (Bastidarra) BIO SASOINEKO FRUITUA TXOKOLET MUZA IZOTZKIA EDO SAGAR TARTA « HVE;;if‘TS&NEKO
1 e
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ASTEA 18
TABOULE (SEMOLA BIO) « HVE » PASTANARRE BARAZKI TTIKIAK ENSALADAN « NICOISE » ENSALADA
P BIRRINDUAK
BIO KOKIETAK «
INDILOILO XERRA PUSKATUA « CORN FLAKES » LEGATZ
XAHALKI BILKARIA (Aldabia) . BOLOGNAISE» GISAN -B-IO‘ BELTZ AZPIZUNA
| | | [ | |
AZENARIO DUO ERRIZABIO BARAZKIAK LABEAN BIO
«
MARRUBI IAURTA BIO ARDI-
ESNEAREKIN (Ondars) PETITS SUISSES BIO SASOINEKO FRUITUA TXOKOLET “ECLAIR”
== @ -
Produit bio : Volaille francaise : VBF : Porc frangais : 5\
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Toutes nos viandes bovines sont d’origine UE. Pour information, les plats livrés peuvent contenir les allergénes suivants, a I'état de traces ou non : céréales contenant du gluten, fruits a coque, crustacés, céleri, ceufs, moutarde,
poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, arachides et mollusques.






