Production locale :

- animaux élevés ET transformés au Pays Basque

- fruits et Iégumes cultivés ET récoltés au Pays Basque . -
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ASTEA 21
« STRASBOURGEOISE »
¢ HVEIEQQSJCZQRRE GISAKO ENSALADA MELOINA HORIA ENTSALA%;S?Z)%AGASNA A UR MELOINA
(« HVE » LUR SAGAR)
XAHALKI XERRA XEHATUA BILDOTXKI PIKORRAK OILASKO BULARKIA OGIZTATUA KUZKUZA (SEMOLA BIO) LEGAT(Z‘;?I'\X:;E@?;")'TS_A_'\'
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BIO CONCHIGLI &
LUR SAGAR GOXO PUREA LEKAK BIO BARAZKIAK PASTAK (Euskal Pastak) g
mm
ZITROINEZKO IAURTA « HVE » GASNA HUR ETA TXOKOLATEZKO
(Ximun eta Xabi)  mm SASOINEKO FRUITUA KARAMELU FLANA BIO SASOINEKO FRUITUA po KRUXPETA
23/05/29 23/05/30 23/05/31 23/06/01 23/06/02
ASTEA 22
BIO ARBI GORRI ENSALADA « NICOISE » ENSALADA MOZZARELLA TA TOMATEA MELOINA HORIA
=
BIO KOKIET PASTAK HACHIS PARMENTIER
OILASKO « AIGUILLETTE » ARBONARAGISAN @ | XERRIKIERREKIA (Manex)-- BEGETARIANO BIO g5
| | |
BROKOLI BIO BIO PASTANARREAK VICHY ENSALADA
GISAN &
i
IAURTABIO (Baskalia) ™™ | HVE » SASOINEKO FRUITUA DONUTS BIO SASOINEKO FRUITUA
e
Produit bio : Volaille francaise : VBF : Porc frangais : /k
== e © 2 &

Toutes nos viandes bovines sont d’origine UE. Pour information, les plats livrés peuvent contenir les allergénes suivants, a I'état de traces ou non : céréales contenant du gluten, fruits a coque, crustacés, céleri, ceufs, moutarde,
poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, arachides et mollusques.






