23/06/19 23/06/20 23/06/21 23/06/22 23/06/23
ASTEA 25
BIO PASTANARRE
OPAS TABOULE (SEMOLA BIO) MELOINA HORIA « NICOISE » ENSALADA UR MELOINA
BIRRINDUAK P po
INDILOILO XERRA PUSKATUA | MOZZARELLA TOMATEZKO « CORN FLAKES » LEGATZ
(Aldabia) T GARI OPILTXOA PASTA ENSALADA BILDOTXKI PIKORRAK BELTZ AZPIZUNA
.
ERRIZA « CE2 » LEKAK LUR SAGAR ESPEZIATUA BARAZKIAK LABEAN BIO

4
SASOINEKO FRUITUA IAURTA AZUKREZTATUA GASNA XURIA BIO SASOINEKO FRUITUA HUR ETA TXOKOLATEZKO

pe KRUXPETA

23/06/26 23/06/27 23/06/28 23/06/29 23/06/30

ASTEA 26
« HVE » LUZOKERA TAARTOA | ARRANTZALEAREN ENSALADA
ENSALADAN (« HVE » LUR SAGAR) TOMATE ENSALADA MELOINA HORIA SALTXITXOIA
GASNA OMELETA INDIOILO XERRA OGIZTATUA XAHALKI BILKARIA LOMO (Massonde) | ARRAIN XEHATUA PUREAN
]
BARAZKIAK TASEMOLABIO | PASTANARRE ZARTAINDUAK DILISTAK BIO BARAZKIAK ENSALADA
=
« VELOUTE FRUIX » BIO SASOINEKO FRUITUA BANILLA ESNE GAINA BROWNIE BIO IAURTA AZUKREZTATUA
e« e

Production locale : - -
- animaux élevés ET transformés au Pays Basque
- fruits et Iégumes cultivés ET récoltés au Pays Basque - -

Produit bio :

[

Volaille francaise :
i.‘." e

VBF :
+

Porc frangais : /k

Toutes nos viandes bovines sont d’origine UE. Pour information, les plats livrés peuvent contenir les allergénes suivants, a I'état de traces ou non : céréales contenant du gluten, fruits a coque, crustacés, céleri, ceufs, moutarde,
poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, arachides et mollusques.




