Production locale :

- animaux élevés ET transformés au Pays Basque

23/07/03 23/07/04 23/07/05 23/07/06 23/07/07
ASTEA 27
PASTANARRE BIRRINDUAK TABOULE ARBI GORRI ENSALADA UR MELOINA ARRAULTZE GOGORRA

IDIKIZKO AXOA (Massonde)

« VPF » XIPOLATA (Massonde)

BIO MACARONI PASTA
BOLOGNAISE SALTSAN o

OILASKO LABEAN

GASNA XERRA

— 1] —
BIO AZALORE
ERRIZA BIO POTATOES LEKAK BIO
BEXAMEL SALTSAN ~
£ a
KARAMELU FLANA SASOINEKO FRUITUA IAURTA LURRINDUA IZOTZKIA EDO DONUTS SASOINEKO FRUITUA
Produit bio : Volaille francaise : VBF : Porc frangais : k
- & VN 2 e

- fruits et Iégumes cultivés ET récoltés au Pays Basque . -

Toutes nos viandes bovines sont d’origine UE. Pour information, les plats livrés peuvent contenir les allergénes suivants, a I'état de traces ou non : céréales contenant du gluten, fruits a coque, crustacés, céleri, ceufs, moutarde,

poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, arachides et mollusques.




23/07/10

23/07/11

23/07/12 23/07/13 23/07/14
ASTEA 28
ENSALADA
GASNA MATAHAMIA MELOINA HORIA « STRASBOURGEOISE » GISAN ARBI GORRI ENSALADA
(« HVE » LUR SAGAR)
OILASKO BULARKIA
XAHALK| XERRA XEHATUA OGIZTATUA BILDOTXKI PIKORRAK GASNA OMELETA
PASTANARRE EZTIAREKIN KOKIET PASTAK BIO BARAZKIAK BIO ERRIZA - EUSKAL ERARA
=5 e
BIO SASOINEKO FRUITUA GASNA XURIA TXOKOLET MUZA SASOINEKO FRUITUA
e
23/07/17 23/07/18 23/07/19 23/07/20 23/07/21
ASTEA 29
PASTANARRE BIRRINDUAK PATEA UR MELOINA ENSALADAG“l SPAA,\T'S'ENNE ” MOZZARELLA TA TOMATEA
IDIKIA GAZI GOXO SALTSAN PENNE PASTAK KARBONARA GARAZIKO XERRIKI ERREKIA HACHIS PARMENTIER
Herriko (AXUria) meue | D OILO XERRA OGIZTATUA GISAN (PASTAK BIO) (Manex) — BEVETARIANO BIO
1 1
GARRIABIO BROKOLIBIO e LEKAK BIO ENSALADA
IAURTA LURRINDUA SASOINEKO FRUITUA SAGAR KONPOTA 'ZOTZKTEE(?&LXSKOLET SASOINEKO FRUITUA

Production locale :
- animaux élevés ET transformés au Pays Basque - -
- fruits et Iégumes cultivés ET récoltés au Pays Basque - -

Produit bio :

[

e
i

Volaille francaise : \
-

VBF :
>

Porc frangais :

Toutes nos viandes bovines sont d’origine UE. Pour information, les plats livrés peuvent contenir les allergénes suivants, a I'état de traces ou non : céréales contenant du gluten, fruits a coque, crustacés, céleri, ceufs, moutarde,
poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, arachides et mollusques.




