Production locale :

- animaux élevés ET transformés au Pays Basque
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ASTEA 42
PASTANARRE BIRRINDUAK | ENTSALADAARTO, GASNATA | gARAZKI TTIKIAK ENSALADAN | TORTI KOLORETSU ENSALADA XINGAR XURIA

SOJA SALTSAREKIN

KRUTONA

« VPF » TOULOUSEKO

GASNA-KROSKOA

XAHALKI XERRA XEHATUA

INDIOILO ERREKIA CURCUMA

LEGATZA PIKILLO SALTSAN

LUKAINKA (Massonde) SALTSAREKIN (Aldabia) (Ladimar) ==
—
LUR SAGAR BIO ERRIZA (Nafarroa'ss ==
DILISTAK BARAZKIAK LABEAN PERRETSILATUAK BIO po LEKAK BIO = EUSKALERARA g
« ACE » BIO IAURTA (Baskalia)| TXOKOLATEZKO ALTXORRA GASNA XURIA SAGAR KONPOTA SASOINEKO FRUITUA
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Produit bio : Volaille francaise : \ VBF : Porc frangais : k
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- fruits et Iégumes cultivés ET récoltés au Pays Basque - -

Toutes nos viandes bovines sont d’origine UE. Pour information, les plats livrés peuvent contenir les allergénes suivants, a I'état de traces ou non : céréales contenant du gluten, fruits a coque, crustacés, céleri, ceufs, moutarde,
poissons, soja, lait et lactose, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, arachides et mollusques.




